EXPERT CONTACT

ALIMENTAIRE PlLRE ==

Analyses, Formation, Conseil Laboratoire

[C] CARSO

FORMATION
Matériaux, Equipements & Process

Sécuriser la conformité des matériaux pour vos
équipements industriels

Nouveauteé 2027

wm Durée:7h mm Distanciel ou Présentiel mm Inter ou Intra Entreprise

wm Public:
> Responsables Qualité, HSE et Affaires Réglementaires de lindustrie agroalimentaire

> Acheteurs techniques, concepteurs et fabricants d'équipements de production
agroalimentaire
> Ingénieurs, Responsables Maintenance, Travaux Neufs et Ingénierie Process

wm Pré-requis:
> Aucun pré-requis technique strict en chimie des matériaux n'est nécessaire.

Pure Laboratoire
04 68 83 93 85

440 rue James Watt, www.purelaboratoire.com contact66@purelaboratoire.com
66000 Perpignan



https://purelaboratoire.com/

} OBJECTIFS DE LA FORMATION

PURE -

Laboratoire

€] CARSO

Maitriser le cadre réglementaire
européen et national

> Connaitre les textes régissant l'aptitude au
contact alimentaire (ACA) des équipements
industriels.

Mener une analyse de risque
structurée (type HACCP-MCDA)

> Méthodologie pour évaluer en toute

sécurité un équipement process dont la
documentation fournisseur est
incompléte ou absente.

} DESCRIPTION ET CONTENU

yA) Rédiger et/ou pré-remplir un cahier des
charges de Déclaration de Conformité (DoC)

> Savoir comment rédiger et/ou pré-
remplir un CdC pour encadrer les
exigences auprés des fournisseurs
d'équipements

Outils pratiques inclus:

v/ Modeéle officiel de Déclaration de Conformité
V Grilles d’évaluation critique

v Fichiers de calcul automatiques

v Fiches méthodologiques

MODULE 1

Maitrise des exigences et construction du
Cahier des Charges de conformité (DoC)

> Fondamentaux et Enjeux de la
réglementation MCDA

> Anatomie de la Déclaration de Conformité
(DoC) - Modéle ANIA

Programme détaillé disponible sur demande

D INTERVENANTS (condispoisies

MODULE 2

Méthodologie d'analyse de risque en
I'absence d'éléments de conformité

> Cartographie du procédé industriel

> Procédés critiques, contraintes et
mécanismes de dégradation des matériaux
process

> Evaluation de la nature du contact
alimentaire et du risque intrinseque des

matériaux

> Grille de cotation et régles de décision

Nos experts:

Alain BOBE, Directeur de PURE LABORATOIRE, avec plus de 20 ans d'expérience en MCDA

ou

Matthieu CHABBERT, Ingénieur d'affaires PURE LABORATOIRE, avec plus de 10 ans d'expérience en MCDA
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